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Bauernhaus Kurier

10. Auflage n—

Aktuelle Schlemmernachrichten aus dem ''Bauernhaus'

ilberparteilich ¢ gaumenfreundlich * unabhiangig

Swischendurch

Fiir den kleinen Hunger

Soljanka & © ®

nach Art des Hauses 4,00 €
Gulaschsuppe @ ® 4,00 ¢
Riihrei ®

mit Toast und Butter 3,90 €
Strammer Max © @ ® ®)

Schinken auf Brot mit Spiegelei 5,80 €
Salatteller klein

Salate der Saison 4,30 €
Salatteller grof

Salate der Saison 6,80 €

Unsere Salate gibt's nach Wahl mit
Schinken @ © O Kiise @ ® ©
Schafskise '"Balkan'' oder
Dressing French ® © ® ®

Licbe Gaste!

Unsere Platze im Garten sind
bei schonem Wetter geoffnet!

Ans der
Banernkiiche

2 Spiegel- oder Riihreier ®
mit hausgemachtem Kartoffelsalat
nach altem Familienrezept,

dazu ein kleiner Salat (©) 7,20 €
Bauernplatte ®
Bratkartoffeln mit Spiegel-

oder Riihrei, dazu ein Salatteller (©)

7,20¢

Bauernfriihstiick ® ©

nach Art des Hauses mit gewiirfeltem
Schinken @ © (7

dazu ein Salatteller ©

8,90 ¢

Grillteller '"Bauernhaus'

Drei Steaks @) mit Bratkartoffeln
und kleinem Salatteller (©)

Dorfplatte

Bratkartoffeln mit Sauerfleisch,
Remouladensof3e und
kleinem Salatteller @ (7 (©)

11,80 €

10,20 ¢

Aktuelle Angebote entuchmen Sie bitte

ungever Tajel. Wnj Wunsch Servieren

wir auch PellRartojfeln vder Kartoffel-
brei und Kleine Portionen.

(1) mit Koffein ¢ (2) mit Farbstoff

(3) mit Konservierungsmittel ¢ (4) chininhaltig

(5) mit SiiBungsmittel ¢ (6) mit Geschmacksverstirker
(7) mit Antioxydationsmittel

Kinderkarte

Fiir unsere kleinen Giiste
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Tewes:

Bambi ©

Milchreis mit Zimt und Zucker
und Obstkompott mit Friichten
der Saison 3,90 €
Dagobert

Kartoffelpuffer mit Apfelmus
oder Zucker

Asterix @M ©
kleines Steak mit Gemiise
und Kartoffelbrei

4,80 ¢

7,20¢

Desserts, Siifjes

Was Leckeres danach

Eistortchen

Kirsch-Vanille (D (©),

auch fiir Diabetiker 5 ,00 €

Rote-Beeren-Griitze

mit VanillesoBe (/) (© 4,00¢

Heile Himbeeren

mit Vanilleeis und Sahne ) (©) 4,20°¢

Gemischter €isbecher

mit Friichten und Sahne ® (©) 4,20 €

Eisbecher

mit Friichten und Alkohol ©) 5,20 €
Kuchen

nach altem Rezept

Hefekuchen mit Streusel W
Hefekuchen mit Obst der Saison

Topfkuchen ¥V ® © ®
Stiick 1,60 €

Unser Team wiinscht Ihnen im traditions-
reichen Bauernhaus einen angenehmen
Aufenthalt. Wenn Sie Fragen, Anregungen,
Wiinsche haben, zogern Sie nicht unsere Mit-
arbeiter anzusprechen.

Marianne Niekrenz
www.bauernhaus-biestow.de

Kleine Chronik

Im Jahre 1632 wurde das alte, urspriingliche
Bauernhaus als Fachwerkhaus gebaut und
diente als Bauernhof. 1907 eroffnete ein ge-
wisser Karl Diiwel eine Gaststiitte.

Der Rostocker Anzeiger vom 30. 6. 1907
(Fundchronik Krause) vermeldete:

"Den geehrten Herrschaften empiehle ju Ans-
fliigren mein nen evffnetes Restanvant "Banern-
haus’ in Biestow, Grofjer Garten mit Veranda,
Ansschank von alkoholjreien Getrinken, Kajfee-
Kochen gestattet Karl Diiwel"

Seit 1908 befindet sich das Bauernhaus im
Besitz der Familie Niekrenz. Im Rostocker
Anzeiger vom 4. 5. 1913 (Fundchronik Krau-
se) war zu lesen:

"Biestow, "Restauvant um alten Banernhans’,
empiehle meinen schattiger Gavten jiie Ansylig-
ler sur gejilligen Benutjung. Kaffee und Kuchen,
Nickreny,"

Fiir das Jahr 1913 notierte Ludwig Krause,
Zweiter Stadtarchivar Rostocks:

"NRickreny betreibt auch eine Gavtnerei, deven
Produkte er nach Rostock absetyt. Er hat gute
Sachen und ist nicht tewer, daher hat er fiir Gar-
tenfriichte, Gemiise, Blumen ete. in der Stadt
veichlich Kunden. Er hat jo iibrigens nicht bloj
alkoholfreie Getrinke, Sondern anch Bier,
Sehnaps ete."

Am 24. April 1928 brannte das alte rohr-
gedeckte Bauernhaus vollig nieder. Der Rost-
ocker Anzeiger vom 26. 4. 1928 schrieb:

"Am Dienstag Mittag brannte in Biestow die
behmmte Gastwirtschajt *Jum alten Banernhaus’
total nieder. BVom Amte Rostock wurde die
Satvwer Motorspritze cingesetst. Mit Hilje die-
ser und der umlicgenden, anch an der Brand-
gtiitte evschienenen Welhren Komnte das Feuer anf
geinen Herd beschrinkt und die umlicgenden mit
Stroly gedechten Gebinde geschiitst werden, Ein
Teil der Lebensmittel, Fleischwarven und Viel
wurde gevettet."

Bereits am 29. 5. 1928 wurde mit dem Wie-
deraufbau begonnen. Landwirtschaft und
Gaststitte liefen parallel.

1984 wurde das Bauernhaus geschlossen
und im Juni 1997 wiedererdtfnet.

JShre Familienjeier?

Kein Problem!

Von 2 - 60 Personen ist alles
machbar. Sprechen Sie mit uns.

Mieniis

ob Rind, Schwein, Fisch...
Kalte und warme Biifetts werden hier
im Hause nach Ihren Wiinschen
zusammengestellt.

Allergenkennzeichnung

(A) Glutenhaltiges Getreide * (B) €ier
(C) Milch, Laktose ¢ (D) Senf
(E) Sellerie



